Pienjuustola kasvattaa

myyntia

Erikoisjuustojen
parhaita kauppiaita
ovat kauppahallien
puheliaat myyjat.
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MOUHUARVI.  Mouhijarven
pienen Herkkujuustolan juus-
tomestari Peter Dorig koput-
taa puuta ja sanoo: "Meilla on
kova kasvu menossa.”

Hilpeaa puhelta naina ai-
koina, kun suuryritykset kil-
pailevat irtisanomisilla ja syn-
kistelyretoriikalla.

Pienjuusteloiden  vhdistyk-
sen puheenjohtaja Pekka Hy-
tonen kertoo, ella taantuma
on kiertanyt muutkin pienet
juustolat.

SVEITSISTA SUOMEEN kotiu-
tunut Dorig on pitanyt omaa
juustolaa vuodesta 2002 ja te-
kee isojen kolimaisten juus-
tonvalmistajien juustoja kal-
liimpia erikoistuotteita.

Han selittaa kasvun syyksi,
etld pienen on helpompi kas-
vaa kuin suuren. Juustolassa

on omistajan  lisdksi kaksi
tyontekijaa,
Joulumarkkinoilla tilsit-

tyyppinen Hilma loppui pa-
hasti kesken. Nytkin olisi
enemman menekkia kuin
Mouhijarvella voi valmistaa.
Innostus lahiruokaan avit-
taa myos Dorigin menestysta.
Esimerkiksi Armas-juusto val-
mistetaan pientilallisen Pentti
Ukkosen kyyltojen maidosta,
Maidon Ukkosen tilalta Ja-
minkipohjalta Dérigin juusto-

taantumassa
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Peter Dorigin juustolan kypsytyshyllyt ovat taynna.

laan kuljettaa keittiomestari
Heikki Ahopelto. Han kayttaa
suurimman osan  juustoista
ravintolassaan Tampereella.

JUUSTOLAN kypsyttamon hyl-
lyt ovat taynna. Tilaa tuotan-
non lisaamiselle ei ole. Kiertoa

ei voi nopeullaa, silla juusto

tarvitsee  kypsymisaikansa,
vaikka kypsyminen jatkuu
kaupan hyllyssa.

Kittikuoristen juustojen hyl-
lyilla tilaa vie rivillinen eri-
kois-Armasta, jota Dorig kyp-
syttaa vuoden. Yksi kauppias
haluaa erityisesti tata harvi-
naista herkkua,

Dorigin mielessd on ollut
juustolan laajentaminen, mut-
ta pulma on monen pienen
yrittajan yhieinen.

"Tarvitsisin sen Amerikan
sedan, joka toisi kassillisen ra-
haa”, Dorig sanoo.

Mutta nelikvmppinen Dorig
ei aio tyytya nykyiseen me-
noon. Han pitaa itseaan liian
nuorena pysahtymiseen.

Toisaalta mildan laajentu-
misstrategiaa Herkkujuusto-
lalla ci ole. Tydnteon pitda olla
hauskaa. lloa Dorigin mukaan
riittad niin kauan kun on ke-
hitteilla uusia juttuja. Juusto-
valikoimaa on tarkoitus rehe-
voilldaa  pian  punaviinilla
maustetulla kirkkojuustolla.

Mika sitten on tavallista kal-
liitmman juuston menekin sa-
laisuus? Ja wielapa rasvaisen
juuston, silla kevyt-juustoja
Dorig ei valmista,

Dorigin mukaan asiakas os-
taa hyvad tuotetta toisenkin
kerran. Ja niini taantuman ai-
koina juustokonsulentteja on
ilahduttanut erityisesti Dori-
gin juustojen kotimaisuus.

HERKKUJUUSTOLAN tuotteita
on myynnissa seka marketeis-
sa ettd kauppahalleissa. Suu-
rimpiin ketjuihin Dorig ei ny-
kyisella tuotantovauhdilla
edes halua.

Kauppahallien myyjal pu-
huvat juustot parhaiten kau-
paksi. Kun juuston lisiksi saa
tarinan vaikkapa Sveitsin Ap-
penzellista Suomen Mouhijar-
velle kotiutuneesta juustomes-
tarista ja Jaminkipohjan peru-
koilla kyyttojaan lypsavasta
pientilallisesta, kaupunkilai-
nen ei kysele hintaa.




"Reilun kaupan maito” antaa tuottajalle enemman
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JAMINKIPOHJA. Pentti Ukko-
sen lehmadl tunteval nimensa.
Sonnivasikoilla nimia ei ole.
Ne teurastetaan puolen vuo-
den ikiisind ravintolaruoaksi.

Navetassa Jaminkipohjassa
on 17 lypsavaa ja saman ver-
ran nuorta porukkaa. Touko-
kuussa ne paasevat laitumelle.

“Syyskuussa ne eivat ulos
endd suostu. Katsovat siihen
malliin, etta mene ukko itse”,
Ukkonen sanoo.

Kaikki lehmait ovat itd-suo-
men karjaa eli kyytoiksi kut-
suttuja lypsavia, ayshire-leh-
miid pienempia ja vaatimatto-
mampiin lypsykiloihin yltavia.

Ukkosen vanhemmat aloitti-
vat tilanpidon kyytoilld, mutta
on navelassa seissyl ayshire-
laisiakin. Ukkonen paatyi pita-
madn pelkkia kyyttoja.

"En uskaltanut nuorena nai-
misiin enka Alaskaan oljynpo-
raukseen, niin pidan sitten
kyytigja”, 56-vuotias Ukkonen
s5anoo,

KYYTOT ovat hanen mukaan-
sa lehmista kiinnostavimpia,
persoonallisia otuksia. Arvoa
on sillakin, etta kyytot kiveli-
vat evakkojen mukana sodan
jaloista Karjalasta.

Lukuja katsomalla kyyton
pidossa ei akkiseltaan ole tolk-
kua. Ayshire lypsaa keskimaa-
rin 8 500 litraa maitoa vuodes-
sa, kyyttd yltda 4 000 litraan.

Hieman tascittaa kyyton pi-
dosta saatava alkuperaiskarja-
tuki, joka on 500 curoa eldi-
mesti vuodessa,

"Lehmia ei kannata rahan-
himon takia pitaa”, sanoo Uk-
konen,

Koko ikansa samalla tilalla

TAUSTA

Pentti Ukkosen navetassa on 17 lypsavda.

asunut Ukkonen ei nde jarked
siina, etta puhutaan tuotanto-
laitoksista, kun tarkoitetaan
lehmiid ja navettoja. Lehma on
viisas eldin, joka kiintyy hoita-
jaansa ja kotinavettaan. Tilan
pito on paitsi tyota myos mie-
leinen elamantapa.

Taskentin mutkan kautta Suomeen

Peter Dorig opiskeli Sveitsissa
isdansa tavoin juustomestariksi,
mutta halusi seikkailla ja paatyi
rekikakuskiksi.

valtavalta. Sinne oli paastava.
Kun selvisi, etta suomalainen
rekkakuski rahtasi ldpi Vendjan
aina Uzbekistanin Taskentiin
saakka suklaapatukoita, Dorig

liftasi kyytiin,

Darig ei puhunut suomea ja
kuljettaja taas ei muuta kuin
suomea. Tuloksena el voinut olla
muuta kuin ystavyys,

Kuljettaja tarjosi Dorigille toita
samalla reitilld ja Dérig otti
homman vastaan. Vuoden keikka
venahti kolmeksi.

Suklaakeikat Keski-Aasiaan

"Tyé on niin sitovaa, ettei si-
ta tekisi, jos siitd ei tykkaisi”,
Ukkonen sanoo.

Ukkonen ei juuri kotitilal-
taan toisaalle lahde, Helsin-
kiin hin ei ole ehtinyt viela
lainkaan.

Kotitilalta katsottuna Ukko-
nen nakee Suomen maaseu-
dun tulevaisuutena "erikoistu-
mista bulkkituotannon si-
jaan”. Hin on itse siita hyva
esimerlkki.

Kyytiomaidosia suurin osa
menee erikoisjuustoja tekevil-
le pienjuustoleille. Juuston
valmistuttajana on keittiomes-
tari Heikki Ahopelto, joka kul-
jettaa maidon tilalta juustoloi-
hin.

Ukkonen kutsuu kyyton-
maitoa "reilun kaupan mai-
doksi”, silld siitd pienjuusto-
loille menevista maidosta
myos tuottaja saa enemiman
kuin Valion maksaman noin
35 senttia litra.

paattyivat ja tilalle tuli ajamista
Espanjaan ja Portugaliin. Se ei
enaa ollut seikkailijan hommaa.
Eika varsinkaan Maantalin ja
Tampereen valin ajaminen,

Sitten Dorig loysi suomalaisen
puolison. Perustettiin juustola.
Perhe lisdantyi kolmella lapsella.

Opinnoille on sittenkin kayt-
tod. Susanna Miinivaara



