‘ PETER DORIG SUOSITTELEE: s

® Vilho: Appenzeller-tyyppinen voimakas maito-
juusto, joka sopii esimerkiksi leivalle, fondueen
jo juustotarjottimelle.
Alko: Pasquo Valpolicella Classic (punaviini)
tai Teiskon viini: Karviaishunaja

* Hilma: Tilsittyyppinen mieto jo pehmea
maitojuusto, joka sopii vaikkapa leivalle,
salaatiin toi rocletteen.

Alko: Mouton Cadet Rouge (punaviini)
tai Teiskon viini: Teiskon paivansade

= Savuhilma: TilsiHyyppinen mieto ja savun-
makuinen maitojuusto, joka sopii vaikkapa
jalkiruuaksi savusounan jélkeen.
Alko: Roero Arneis (punaviini)
tai Teiskon viini: Tyrniviini

* Helmi: Lehmanmaidosta tehty valkohomejuus-
fon tapainen mieto ja savaytava erikoisjuusto,
joka sopii leivalle, juustotarijottimelle tai ruoan-
laittoon. Erinomainen jélkiruokana.

Juomaksi sopii kuchuviini tai Martini.

= Werneri: Pehmean makuinen jo
rakenteinen valkohomejuusto,

Alko: Chablis Martenot (valkoviini) tai
Teiskon viini: Teiskon péivansade

Maija Tuori ja Peter Dorig asettelevat herkkujuustoja kypsytyskel-
lariin.

Juusto saa viinin laulamaan

Juusto ja viini ovat ikiaikaisia ystéivid, jotka korostavat toistensa parhaita puclia. Yhdessa ne
luovat lydmattoman makuelamyksen, joka kutkuttelee nautiskelijoiden makunystyrsita.
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Mouhijarvi
Jani Koskinen

Mouhijarvelta loy-
tyy todellinen juustojen
aarreaitta keskelta karta-
nomaisemaa, Sveitsilainen
juustomestari Peter Dé-
rig perusti patkkakunnalle
nelja vuotra sitten Herk-
kujuustolan.
Herkkujuustolan tuo-
tevalikoima koostuu nel-
jasta  laktoosittomasta
maitojuusrosta seka Ver-
neri-vuchenmaitojuus-
tosta, jota valmisteraan
alihankintana Kolarun
vuchijuusrolalle,

Herkkujuustolan tuot-
teista voi koota esimer-
kiksi illanistujaisiin  tai
omaksi ilokseen juusto-
tarjottimen.  Lasillinen
viinid kruunaa makumat-
kan juustojen maailmaan.
Nautinto syntyy makujen
harmoniasta.

Maitojuustoista  voi-
makkaan makuinen Vilho,
pikantti ja mieto Hilma
sckd savuarominen Sa-
vuhilma tuovat mukavan
savayksen juustotarjotti-
melle. Naiiden juustojen
kanssa Dorig suosittelee
punaviinid.

Jalkiruoaksi soveltu-

va Helmi on valkohome-
juuston sukulainen. Sen
pinnassa on kevyt val-
kohomenukka, joka an-
taa juustolle pihkindisen
maun. Juhlavan erikois-
juuston kanssa sopii esi-
merkiksi kuohuviini.

Verneri on puolestaan
pehmea valkohomejuusto,
joka valmistetaan vuohen-
maidosra.

- Vernerin kanssa
suosittelen Chablis-val-
koviimid, joka wvalittiin

Ranskassa muutama vuo-

si sitten vuohen valkoho-

mejuustolle soveltuvaksi.
Kysymys on kuitenkin

makuasioista, Ei ole ole-
massa tiettyd kaavaa, mi-
ki wviini sopisi millekin
juustolle. On hyva muis-
taa, etta jokainen tuntee
oman makuaistinsa par-
haiten.

Historialliset

nimet

Alppimaisemat vaihtuivat
metsaidylliin, kun Daorig
vuonna 1996 matkasi Suo-
meen tyon perdssa. Mvo-
hemmin juustomestarille
tarjortiin Selkeen karta-
non liheisyydesta tilat,
jonne han perusti Herkku-

roita.

juustolan.

Peter Dérig on siirta-
nyt sukunsa ammartitai-
don ja perinteiset reseptit
herkkusuiden nautitta-
vaksi Suomessa. Juusto-
jen valmistamisen salat
ovat kulkeneet hianen per-
heessdan usean sukupol-
ven ajan,

Juustojen suomalaiser
nimet, kuten emintid Hil-
ma ja isinta Vilho kum-
puavat Salotalon torpan
historiasta.

Herkkujuustolan tuot-
teita myydain useiden jal-
leenmyyjien kaurra.

— Talld hetkella ruottei-

ta loytyy noin 40 kaupas-
ta. Mouhjjarven Rabaro
toimii erddnlaisena teh-
taanmyymilania, Dorig
kertoo,

Valikoimat vaihtelevar
kauppakohtaisesti, mut-
ta esimerkiksi Tampereen
kauppahallista tai isoista
marketeista loyeyy lihes
kaikkia laatuja.

Herkkujuustolan eri-
koisjuustot on  Dorigin
mukaan otettu positiivi-
sesti vastaarn.

— On hienoa olla omil-
la tuorteilla juustokultruu-
rin kehityksessi mukana,
Dorig hymyilee.



