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Kuluttajien tietoisuuteen
paisy kovan tyon takana

Erikoisjuustot vaativat
paljon hoitoa ja
ovat siksi kalliimpia

Mouhijirvi (MT)

Sveitsilidinen Peter Dirig on yksi
harvoista juustomestareista, jot-
ka valmistavat valkohomejuustoa
Suomessa. Ammattitaito ja resep-
tit ovat suvun perintod.

Suomessa Dorig ol ensin vain
kiymissi, mutta lopulta jii tinne
ja perusti 2002 Herkkujuustolan
Moubhijarvelle.

"Olemme saaneet hyvii pa-
lautetta laadusta. Joskus nuris-
taan hinnoista, mutta kisintehdyt
erikoisjuustot ovat arvokkamﬁa
kuin tehtaassa valmistetut. Kit-
tikuoriset ja valkohomejuustot
vaativat paljon hoitoa kellarissa”,
Peter Dorig kertoo.

Aluksi valikoimassa olivat
vuohenmaitovalkohomejuus-
to Verneri, tilsit-tyyppinen leh-
minmaitojuusto Hilma, Hilma
savustettuna nimellid Savuhilma
ja appenzeller-tyyppinen Vilho.
Uudempia tuotteita ovat vu
maitojuustot Chévre ja KuttuVil-
le seki lehmiinmaidosta valmis-
tettu valkohomejuuston tyylinen
Helmi.

Innokkaiden
kauppiaiden
loytaminen vaikeaa

Myyntikanavien luominen ei
Dérigin mukaan ole helppoa. Hin
on muun muassa kiertanyt lihi-
alucen kaupoissa esittelemissi
tuotteitaan.

"Markkinointi on alussa tosi
kovaa ty6td ja vaatii edelleen pal-
Jon.”

Nyt Mouhijarven Herkkujuus-
tolan tuottcita myydiidn Eteld-
Suomen alueen kauppahalleissa,
Stockmannilla, tukuissa, joissa-
{:in citymarketeissa ja Sokoksil-

d.

Dérigin mukaan Mouhijirven
kaupat myyviit juustoja samalla
kilohinnalla kuin suoraan juusto-
lasta. Jotkut ihmiset haluavat os-
laa kerralla isomman crén tai tu-
tustua juustolaan ja tulevat kiy-
miiin paikan pialle.

Herkkujuustola myy suurim-
man osan juustoistaan Kolatun
vuohijuustolan kautta. Dérigin
mukaan yhteistydstd Kolatun

Sari Tulkki

kanssa on ollut heille suuri apu
muun muassa valmiiden myynti-
kanavien vuoksi.

"Innokkaiden, samoilla linjoil-
la olevien kauppiaiden léytimi-
nen voi olla hankalaa. Myds ku-
luttajien tietoisuuteen piaisy on
kovaa tydti. Konsulenttipdivid
pitdisi olla paljon enemmin.”

Dérig kertoo, cttd Sveitsissa
monet pienet juustolat joutuvat
lopettamaan ja isompia peruste-
taan. Vuoristoseudulla tilanne ei
ole vield samanlainen. Ihmiset
arvostavat pienten juustoloiden
tuotteita ja ovat valmiita maksa-
maan niistd enemmaén.

Dérigin mielesti suuri osa suo-
malaisista arvostaa pienjuustoloi-
den tuotteita,

"Onhan niin, etti jokainen pic-
ni juustola tuo vihan t5ita maa-
seudulle. Vaikka toiminta on
pientid, mielestiini jokainen tyd-
paikka maascudulla on voitto.”

Sari Tulkki

Peter Dérigin sveitsildiselld
ammattitaidolla valmistetut
juustot kypsyvit kellarissa
juustonystivien nautittaviksi.



